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Open Info
22 rue Gachet - 64000 PAU - 05 59 32 26 86

Du lundi au dimanche de 7h à 2h

SERVICE COMPRIS

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ.
À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

MENU
� e

O&O

F� mule Ptit’Déj
Tous les jours jusqu’à 11h

Sucré : Chocolatine ou croissant, boisson chaude,  7,50 €
(25 cl) ou jus d’orange ou citron pressé

ou jus de fruits Pago au choix (20 cl)

Salé : Omelette jambon ou nature, boisson chaude, 9,50 €
(25 cl) ou jus d’orange ou citron pressé

ou jus de fruits Pago au choix (20 cl)

Menu Oscar
Tous les jours de 12h à 14h et de 19h à 20h

Entrée + Plat + Dessert (voir ardoise) 25,90 €

Menu du Jour
Du lundi au vendredi de 12h à 14h

Plat du Jour 12,00 €
Entrée + Plat 15,90 €
Plat + Dessert 15,90 €
Entrée + Plat + Dessert 18,20 €

Kid Menu
Steak haché ou Fish ou Nuggets 9,00 €
+ Frites ou Pâtes ou Haricots verts
+ Pana cotta coulis au choix ou Mousse au chocolat ou Boule de glace

Vins
ROUGE 12,5 cl 75 cl

Merlot, Les Jamelles, Pays d’Oc, IGP - 14% 4,00 € 21,00 €
Les Magérans, Côte du Rhône, AOP 4,00 € 21,00 €
Carignan, Jamelles, Pays d’Oc, IGP - 13,5 % 4,50 € 24,00 €
Graves, Jeansotte, Château Le Bonnat, AOP - 13 % 5,00 € 26,00 €
Syrah, Les Jamelles, Pays d’Oc, IGP - 13,5 % 4,50 € 24,00 €
Cochon Volant, Languedoc, Bio, AOP - 13 % 5,00 € 26,00 €
Pic St loup, Gérard Bertrand, AOP - 14 %  35,00 €

ROSÉ 12,5 cl 75 cl

Évidence, Côtes de Provence, Château Rosan - 13,5 % 6,00 € 32,00 €
AOP Mira, Méditerranée, Ferry Lacombe, IGP - 12,5 % 4,00 € 21,00 €
Cinsault, Les Jamelles, Pays d’Oc, IGP - 12,5 % 4,00 € 21,00 €

BLANC 12,5 cl 75 cl

Jurançon Sec, 64 Vignoble, AJP - 13 % 4,50 €
Estia Jurançon sec, Domaine Naba, AJP - 12,5 %  28,00 €
Chardonnay,  Les Jamelles, Pays d’Oc, IGP - 13,5 % 4,50 € 25,00 €
Jurançon doux, 64 Vignoble, AJP - 11,5 % 5,00 €
Brana Jurançon, Domaine Naba, AJP - 12 %  32,00 €

Bières
NOS PRESSIONS 25 cl 50 cl

Owens Legend (Oldarki Blonde) - 5,2 % 3,50 € 6,50 €
Picon Bière 4,50 € 8,50 €
A�  igem Blonde - 6,7 % 4,50 € 8,00 €
IPA Oldarki - 5,5 % 5,00 € 9,00 €
Pélican Blonde - 7,5 % 5,00 € 9,00 €
Red Owens (Oldarki Ambre) - 6,2 % 4,50 € 8,00 €
A�  igem Blanche - 4,8 % 4,50 € 8,00 €
Mort Subite Rouge - 4,5 % 5,00 € 9,00 €
Guiness - 4,2 % 5,00 € 9,00 €

S’amus  , Boire & Mang  S’amus  , Boire & Mang  

EAT & JOY



S’amus  , Boire & Mang  

Entrées
Salade César Crevettes 15,00 €
Salade romaine, tomates, crevettes torpédos, copeaux de parmesan,
sauce césar, croûtons aillés

Version XL : brochettes de gambas 19,00 €
Salade de chèvre chaud 14,00 €
Salade, tomates, toasts de chèvre chaud et lardons fumés,
asperges, maïs, huile persillée aillée

Salade César 13,90 €
Salade romaine, tomates, poulet croustillant, copeaux de parmesan,
sauce césar, croûtons aillés

Version XL : brochettes de milanaise 16,90 €
Tomates Burrata 13,90 €
Trilogie de tomates à l’ancienne, burrata, basilic, oignons rouges

Salade Oscar & Owen 15,00 €
Salade, tomates, magret fumé, gésiers, œuf dur et haricots verts

Version XL : Foie gras ou brochettes de magret 19,90 €
Carpaccio de bœuf 13,50 €
Salade, tomates, copeaux de parmesan, saveur basilic, oignon rouge,
maïs, asperges, quartier de citron

Camembert rôti 15,00 €
Au four, thym, toasts de jambon de pays, salade, tomates, huiles persillée aillée

Foie gras maison 15,00 €
Au piment d’Espelette, cuit au bouillon, confi t d’oignons, salade, pain de mie toasté

Burg  s
Burger Oscar & Owen 16,00 €
Steak haché, salade, tomates, oignons, sauce cheddar,
béarnaise et barbecue, pain de chez Jaubert

Burger Oscar & Owen bacon 17,50 €
Steak haché, salade, tomates, oignons, sauce cheddar,
béarnaise et barbecue, pain de chez Jaubert, tranche de bacon

Burger Chicken 15,00 €
Poulet croustillant, salade, tomates, oignons, sauce cheddar et mayonnaise piquante,
pain de chez Jaubert

Burger Chicken Bacon 16,50 €
Poulet croustillant, salade, tomates, oignons, sauce cheddar et piquante,
pain de chez Jaubert, tranche de bacon

Burger Végétarien 16,00 €
Steak vegan, salade, tomates, oignons, sauce tartare maison,
pain de chez Jaubert

Burger Fish 18,50 €
Fish, salade, tomates, oignons, sauce tartare maison, pain de chez Jaubert

Savourez un bien frais avec votre burger !

Plats
VIANDES ET POISSONS

Tartare de bœuf 15,50 €
Préparé par nos soins, environ 180 g

Steak haché à cheval 16,00 €
Environ 150 g, œuf au plat

Steak haché 15,00 €
Environ 150 g

Entrecôte 24,00 €
Environ 350 g

Escalope milanaise de volaille 16,00 €
Fait maison, mayonnaise maison

Confi t de canard 19,00 €
Magret de canard 23,00 €
Entier, environ 350 g

Lasagnes bolognaise de bœuf maison 15,50 €
Servi avec sa salade

Bavette d’Aloyau 18,50 €
Environ 300 g

Gambas 23,00 €
Flambées au cognac et persillées, aïoli maison

Fish and Chips 19,50 €
Maison, aïoli curry maison, poisson frais selon arrivage

Tous nos plats peuvent être accompagnés de :
Haricots verts • Frites • Pâtes • Pommes de terre persillées

Nos sauces maison : 2,00 € : Poivre • Bleue • Cèpes •Cheddar

Supplément garniture : 4,00 €

Dess  ts
Île fl ottante - Crème anglaise, amandes grillées, coulis caramel 6,50 €
Fromage blanc - Sucre ou coulis caramel ou coulis de fruits rouges, miel, caramel beurre salé 5,50 €
Panna cotta - Sucre ou coulis caramel ou coulis de fruits rouges, miel, caramel beurre salé 6,50 €
Tarte tatin - Servie tiède, boule vanille, coulis caramel, chantilly 8,00 €
Tiramisu du moment - Demandez à votre serveur/se préféré(e) 8,00 €
Moelleux au chocolat - Crème anglaise, chantilly 8,00 €
Mousse au chocolat 6,50 €
Crème brûlée 7,00 €
Gâteau de pain perdu - Servi tiède, boule vanille, coulis caramel, chantilly 7,50 €
Profi teroles - Boule vanille, coulis de chocolat chaud, amandes grillées, chantilly 8,00 €

Tapas
À PARTAGER

1/2 camembert rôti avec toasts grillés 8,00 €
Toasts de chèvre chaud, persillade et salade 7,00 €
Assiette de Charcuterie ou Fromage ou Mixte 15,00 €
Calamars à la romaine, aïoli maison 7,50 €
Oignons rings maison, sauce thaï 5,50 €
Wings de poulet Tex-Mex, sauce barbecue 8,00 €
Aiguillettes de poulet cornfl akes, mayonnaise maison 9,00 €
Assiettes de frites, mayonnaise maison 4,50 €
Croquettes de jambon & fromage maison 7,00 €
Os à moelle : 20 mn de cuisson, salade et toast grillés 7,00 €
Planche Tapas Oscar 18,50 €
Mélange de 2 pièces de tapas, camembert pané, crevettes torpédos

Big entrecôte 51,00 €
Environ 600 g, pommes de terre persillées, 3 sauces maison, os à moelle

Toasts de foie gras maison au piment d’Espelette  8,00 €
Escargots de Bourgogne, 6 pièces 7,50 €
Crevettes torpédos, sauce thaï 9,00 €

Les Glaces
1 boule 3,20 €
2 boules 5,50 €
3 boules 6,20 €

Parfums : Vanille, fraise, chocolat, café, coco, citron, menthe-chocolat, rhum-raisin, 
passion, caramel beurre salé. • Supplément chantilly et chocolat chaud : 2,00 €

Dame Blanche 7,50 €
3 boules vanille, coulis de chocolat, chantilly

Pêche Melba 8,50 €
1 boule vanille, 2 boule passion, pêche au sirop, coulis fruits rouges, chantilly

Café liégeois 7,90 €
1 boule vanille, 2 boules café, expresso, chantilly

Chocolat liégeois 7,90 €
1 boule vanille, 2 boules chocolat, chocolat chaud, chantilly

Banana Split 9,00 €
1 boule vanille, 1 boule fraise, 1 boule chocolat, banane, chocolat chaud, chantilly

Colonel :  3 boules citron, 4 cl vodka, chantilly 11,50 €
After Eight : 3 boules menthe-chocolat, 4 cl Get 27, chantilly 11,50 €


